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Фаитz,lия, r,lця, ol.IecTвo кАБ_пАхоRА
Любовь Махмудовна

f,aTa роlttдс,ни;t 07,11,1956

!,окумент о предшествующем l,?oвHe образования

Атгестат о днем общем о вании

За время обlчения сда,t(а) зачеты, экза\.1ены по следчючи,\,r дисциплинall
(моду,rям), проше,r,(а) ребную (производственное обучение)
и производственную Itраt(тиIý, итоговую ат,tестацию

При,,tожение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о лрофессии рабочего,
долхности слч)liащего

N. зэ24092379088

20l |-225,7
(реfu стачионный rю]ltр)

[2 н"ояби,2020 гола й

Обцее
Наименование прел\4етов количество

часов

Итотовая
оценка

Правовые основы профессион€rльной 46 от",lично

деятельности

Р cuteHue,lyt
amtпectпatgttoHHoti

колluссuu

|2 .1 1 ,2020 юАа

П РИСВОЕНА КВАЛИ ФИКАЦrМ

Повар б (шестпго)

Прlсеаате,ъ _

Профессиональные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с осноtsаNlи
товароведения продовольственных
товаров

Оборудование предприятий
общественного fiитziIlия

Основы калькуляции и rlета

Организация производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессионаrIьноЙ деяте,пьности

15

46

6,7

отлично

отлично

отл ич но

отл}lч но

отлично

отлично

отлично

отл ич но

отлично

Секрегарь

44

49

32

58

40

бз

Всего: 520 учебньrх часов
.lar,

ъ

АНОО ДПО <I {ентра;lьны й

институт
повьiшения квапификачии

и профессиона] ьной
переподготовки))


